Bancos de Alimentos

¢{Qué son los Bancos de Alimentos?
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Son organizaciones sin fines de lucro que se encargan de recuperar
los excedentes de alimentos que se producen en distintos sectores
de la sociedad para donarlos a personas en situacion de inseguridad
alimentaria. Con ello, evitamos su desperdicio, velando que los
productos puedan usarse y consumirse sin riesgo alguno.
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Administrativamente, son organizaciones que no tienen como objetivo el lucro econémico.
Asi, a diferencia de las empresas, las utilidades que generan se destinan a su objeto social.
Sus ingresos provienen de cuotas sociales y permiten financiar las actividades que realizan,
no constituyendo renta para los efectos tributarios. De este modo, pueden configurarse
como fundaciones, corporaciones, asociaciones gremiales, sindicatos, juntas de vecinos y
organizaciones comunitarias, cooperativas, principalmente.

Marco normativo *
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La normativa tributaria que rige las acciones de los bancos de alimentos incluyen:




Manipulacién de los alimentos
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Los alimentos pueden contaminarse en cualquier momento desde su
produccion hasta que llega a la mesa del consumidor, por lo que contar

con procedimientos y actividades que puedan reducir el riesgo de
contaminacion es muy importante.

+200

enfermedades

@ 1 de cada 10 personas se enferma

Resguardar procesos
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Para un correcto manejo higiénico de los alimentos es indispensable
aplicar adecuados manejos. Para ello, se recomienda mirar el proceso
de rescate y donacion por etapas:

Recepcion y almacenamiento de materias primas:

Es importante planificar la recepcion de los productos, asegurando un lugar
disponible para almacenarlos, verificando algunas caracteristicas como olor, color,
sabor, aroma y textura por cada tipo de producto. Asimismo, se deben resguardar
las cadenas de frio y las condiciones de almacenaje.

Preparacion:
En caso de preparar alimentos, debe efectuarse conservando todas las
practicas de higiene, tanto por parte delos manipuladores de alimentos, del

ambiente y superficies de trabajo y equipos.

Distribuciéon y consumo:
Resguardar las condiciones de temperatura y ambientales adecuadas durante el

proceso de donacion de alimentos.
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