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Estudio FAO

“Un país, un producto prioritario”: Mieles 

Chilenas

• Evidencia científica y 
tecnológica =>  estado 
del arte y análisis de 
normativa y PI

• Estrategia de Valor y 
Posicionamiento

Producto 1

Abril 2022

• Levantamiento => 
análisis, protocolos, 
Laboratorios

• Hoja de Ruta 
Certificaciones y 
Laboratorios 
Diferenciación

Producto 2

Septiembre  2022

• Informe Final del Estudio cualitativo de 
diferenciación de Mieles Chilenas

• Recomendaciones y sistematización de 
evidencia científica/tecnológica  para 
posicionamiento y certificación de Mieles 
Chilenas como producto único y de alto valor

Informe Final Estudio 
FAO

Septiembre 2022

Entregado el 26/abril Informe 

del Producto Uno a FAO

Plan de Acción 



PRODUCTO UNO => Estrategia de valor y posicionamiento 

de las mieles chilenas en el mercado interno y externo

Diferenciación de Mieles

Levantamiento de 
evidencia científica 
nacional e internacional

Identificación de aspectos 
productivos del sector 
apícola chileno que 
impactan

Levantamiento de 
aspectos Regulatorios

•Atributos diferenciadores

•Modelos internacionales y 
nacionales de Diferenciación

•Diagnostico Odepa, Plan 
Estratégico 

•Levantamiento de Brechas

•Normativa nacional e 
internacional en Diferenciación 
de Mieles

•Normativa Flora apícola chilena

•Otras Normativas 

Análisis de componentes y alternativas de

Estrategia Diferenciación de Mieles Chilenas y su Hoja de Ruta

¿Cómo lo 

abordamos?
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✓ Documento de 250 páginas

✓ Aprox 500 citas en Referencias 

Bibliográficas

✓ 63 Figuras, la mayoría originales

✓ 47 Tablas de datos

Contenido del 

Informe del 

Producto Uno



A.- DIMENSION CIENTIFICA

Levantamiento del Estado del Arte en diferenciación de mieles

 Revisión y análisis crítico  de más de 90 manuscritos científicos actualizados y 

publicados en revistas científicas de alto índice de impacto.

 Identificación de más de 30 mieles que sobresalen por su calidad y propiedades 

biológicas en el mundo, y reciben a partir de ello denominación de origen 

geográfico  o son certificadas con factores o sello de actividad (funcionalidad) y/o 

indicadores químicos (biomarcadores), constituyendo modelos de diferenciación de 

mieles a nivel internacional.



País
Nombre
común

Nombre 
científico

Indicador(es) Actividad(es)
Sello de 

Actividad
Referencias

Nueva
Zelanda

Manuka Leptospermum
scoparium J.R.Forst
& G. Forst

MGO
(metilglioxal), DHA
(dihidroxiacetona),
Lepteridina y Leptosperina

Antimicrobiana no
peroxídica

Unique
Manuka
Factor UMF

se generaron 

estándares 

mínimos y 

comunes 

para la 

industria 

nacional; 

calificación 

mínima de 

UMF™ 10+

(Adams et al.,
2009;
Johnston et al.,
2018;
Lin
et al., 2017;
Meister et al.,
2021;
Oelschlaegel
et al., 2012)

Australia Jarrah Eucalyptus marginata 
Donnex Sm.

N.D. Antifúngica,
Antimicrobiano

Total Activity
TA mayor a 

10+ tienen 

propiedades 

antimicrobia

nas

(Guttentag et al.,
2021)

Corea,
Japón,China

Agastache Agastacherugosa
L.

Compuestos volátiles 2,4-
bis(1,1-dimetiletil)fenol y
Estragol

Fungicida frente a
Trichophyton
mentagrophytes,
Trichophyton rubrum
y Candida albicans

N.D. (Anand al.,
2019)

et

Malasia Tualang

Gelam Borneo

Koompassia excelsa 
Becc. Melaleuca
cajuputi PowellAcacia
mangium Willd.

N.D Antioxidante N.D (Khalil et al.,2011)

China Trigo sarraceno Fagopyrum
esculentumMoehch

N.D Antioxidante Antibacteriana
frentea S. aureus y P.
aeruginosa

N.D (Deng et al.,2018)

Principales tipologías de Mieles Diferenciadas a nivel internacional



Principales tipologías de Mieles Diferenciadas a nivel internacional

País
Nombre 
común

Nombre
científico

Indicador(es) Actividad(es)
Sello de

Actividad
Referencia

Turquía Dienteleón de Taraxacum officinale L. Gliceraldehido,
benzamida y
metilbutanal

3-
Antioxidante N.D (Özenirler etal.,

2018)

Turquía Rododendro Rhododendronsp. N.D. Antioxidante N.D (Gül Pehlivan,
2018)

&

Rumania Acacia Robinia pseudoacacia L. Ácido ferúlico yácido p-
hidroxibenzoico

Antioxidante N.D. (Ciucure &Geană,
2019)

Colza

Brassica  napus
L. Kaempferol, quercetina,

isoramnetina,
rutina y apigenina

Brasil Café Coffea
L.

arabica N.D. Antioxidante N.D. (Kadri et al.,2016)

España (Granada) Castaña

Romero

Castanea sativa
Mill. Rosmarinus officinalis
L. Thymus vulgarisL.
Persea americana L.
Citrus sp.
Lavandula
stoechas L.

Con denominación de

origen protegido, que

incluye 6 mieles

monoflorales y 2

multiflorales; identificado

según contenido de 5

minerales K, Na, Ca, Mg y

Zn)

N.D. N.D. (de Alda- Garcilope et
al., 2012)

Tomillo
Palta
Azahar

Lavanda
francesa

Portugal Azahar Citrus spp. N.D Antioxidante N.D (Gonçalves
Lavanda Lavandula spp. Antibacteriana y et al., 2018)
Eucalipto Ecualyptus spp. antifúngica frente a
Brezo Erica spp. S. aureus, E.

faecalis, E. coli, P.
aeruginosa, C.
albicans y S.
cerevisiae

Portugal Madroño Arbutus
L.

unedo N.D Antioxidante N.D (Aazza et al.,2013)

Portugal Brezo ceniciento
Castaño

Erica cinerea L.
Castanea sativa Mill.
Eucalytus globulus L.

N.D. Antimicrobiano frente a S. aureus, 
P.aeruginosa, C.

N.D. (Fernandes et al.,
2021)



Origen Compuesto marcador
botánico/geográfico Presencia de Ausencia de

Acacia Heptanal y oxido de cis-linalool
Fenilacetaldehido y

dimetil disulfido

Castaño
2-metildihidrofuranona o 𝘢-metilbencil alcohol o 3-hexen-1-ol

y dimetilestireno
-

Eucalipto
1-octeno o 2,3-pentadiona o un éter cíclico o N.I.* (m/z 43, 55,

73, 114) o N.I.* (m/z 43, 71, 114) o N.I.* (m/z 43, 57, 85) o
N.I.* (m/z 57, 69, 85)

-

Brezo
N.I.* (m/z 70, 154) o N.I.* (m/z 67, 91, 110) o biciclo-2,2,2-

octan-1-ol-4-metil o 4-etilfenil acetato
-

Lima

2-metilfurano o N.I.* (m/z 91, 119) o 𝘢-terpineno u 𝘢-

terpinenoxido o 𝘢-terpeno (m/z 91, 119, 134) o terpeno (m/z 93, 

121, 136) o biciclo-3,2,1-octen-2,3-bis (metileno) o metil

isopropil benceno o un hidrocarbono aromático o 3- ciclohexen-

1-ol-5-metilen-6-isopropileno o 4-

metilacetofenona

3-metil-1-butanol

Lavanda Heptanal 4-oxoisoforona
Brassicaceae Disulfuro de dimetilo 2-metil-1-propanol

Romero - 2-acetilfurano

Girasol 𝘢-pineno o 3-metil-2-butanol
Heptanal y 4-

oxoisoforona
Dinamarca - 3-metilbutanal
Inglaterra 1-penten-3-ol -

Compuestos químicos marcadores de la miel con su origen botánico y/o geográfico.



A.- DIMENSION CIENTIFICA

4.-Caracterización de Mieles Diferenciadas en Chile

4.1.- Atributos diferenciadores

 Según origen geográfico y botánico 

 Según bioactividad (o funcionalidad) y posibles marcadores químicos 

(biomarcadores) 

 Análisis de casos de mieles chilenas monoflorales emblemáticas



Resúmen mieles monoflorales chilenas: bioactividad e indicadores
diferenciación.Nombre 

común
Nombre 
científico

Compuestos indicadores
Capacidad antimicrobiana y/o 

antioxidante
Características 

sensoriales
Sello de 

actividad
Principales 
Referencias

Ulmo

Eucryphia
cordifolia Cav.

Ácido galico, ácido cafeico, ácido p-
cumárico, pinocembrina, crisina, 

quercetina, luteolina y apigenina, ácido 
clorogénico, ácido salicílico, esculetina, 

escopoletina

Isoforona, cetoisoforona, trans β-
damascenone

Rutina

Actividad antibacteriana contra
Escherichia coli, Pseudomona

aeruginosa, Streptococcus
pyogenes, Klebsiella

pneumoniae, Salmonella enterica
y Staphyllococcus aureus

Actividad fungicida contra los
géneros Mucor, Rhizopus, 
Aspergillus, Candida and 

Penicillium

Poder antioxidante de
reducción de hierro

Marcados toques de 
anís y jazmín

Color ámbar claro

APF
NHF

(Montenegro et al. 
2021, Viteri et al 
2021, Acevedo

et al., 2017; 
Montenegro, 
Gómez, et al., 

2009;
Montenegro & 

Ortega Fuenzalida, 
2011; Muñoz
et al., 2007; 

Schencke et al., 
2011; Sherlock

et al., 2010)

Quillay

Quillaja
saponaria Mol.

Ácido clorogénico, ácido cafeico, 
ácido siríngico, rutina, escopoletina, 

ácido p-cumárico, ácido vanílico, ácido 
salicílico, ácido

gálico, ácido ferúlico, ácido abscísico, 
kaempferol, quercetina y naringerina,

hisperidina, miricetina, quercetina, 
esculetina

Pinocembrina

Megastigmatrienona, 2-p-
hidroxifenilalcohol, y las trazas de β-

pineno y óxido de linalool

Actividad antibacteriana contra 
Pseudomonas aeruginosa,

Streptococcus
pneumoniae tipo β, y Vibrio 
cholerae, Candida albicans, 
Escherichia coli, Salmonella 

typhi, Staphylococcus aureus, 
Streptococcus

Hemolítico

Actividad antifúngica contra 
Candida albicans

Poder antioxidante de reducción de 
hierro

Capacidad de absorbancia de 
radicales oxígeno

Ahumado, pasas y 
propóleos

Color ámbar
N.D.

(Viteri et al. 2021; 
Montenegro, Salas, 

et al., 2009;
Montenegro & 
Mejías, 2013)



Nombre 
común

Nombre 
científico

Compuestos indicadores
Capacidad antimicrobiana 

y/o antioxidante
Características 

sensoriales
Sello de 

actividad
Principales 
Referencias

Corontillo
Escallonia

pulverulenta (Ruiz&
Pav.) Pers.

Derivados de catequina, ácido gálico, ácido
protocatehuico, 2,4-di-hidroxi-benzoico,

catequina, epicatequina, ácido p-cumárico,
quercetina, kaempferol Safranal, hotrienol,

trans β-
damascenone

N.D.
Aromas demezclas de
caramelo, vainilla, y

afrutados
N.D.

Viteri et al 2021;
Montenegro,Gómez, et 

al.,2009)

Corcolén
Azara

petiolaris/Azara
integrifolia

Ácido cafeico, ácido p-cumárico, pinocembrina,
crisina, luteolina, ácido siríngico, ácidosinápico,

quercetina
y apigenina, rutina

Capacidad Antioxidante de
absorbancia de radicales oxígeno

N.D. N.D.
(Giordano etal.,

2018)

Avellano
chileno

Gevuina
Avellana Mol.

Acetofenona

Actividad antibacteriana 
contra Escherichia coli, P.

aeruginosa, S. aureus y
Streptococcus pyogenes.

Poder antioxidante de
reducción de hierro

Fragancia quese 
asemeja a la almendra,

cereza, jazmín
y fresa

N.D.

(Viteri et al. 2021; 
Montenegro &
Mejías, 2013;

Equipo Cira Biobío Ñuble 

Tiaca
Caldcluvia

paniculata Cav.(D.
Don)

Rutina, ácido cafeico,pinocembrina, crisina

Actividad antibacteriana 
contra Escherichia coli, P.

aeruginosa, S. aureus y
Streptococcus pyogenes.

Poder antioxidante de 
reducción de hierro

Suave y floral, sabor a 
flores silvestres

N.D.
(Montenegro &Mejías,

2013)

Peumo
Cryptocarya

alba Mol.

Ácido gálico, derivados de ácido benzoico, ácido 
protocatehuico, 2,4- di-hidroxi-benzoico,

catequina,epicatequina, rutina, ácido elágico, 
miricetina, quercetina,

kaempferol,

N.D.

Su aroma es floral, 
astringente, con toque 
de caramelo ahumado

N.D.

Tevo

Retanilla
trinervis ex 

Trevoa trinervis

Acetona, isoamyl alcohol, ácido acético, 
furfural, benzaldehyde, isophorone, furfuryl

alcohol
Rutina, ácido cafeico, pinocembrina,

crisina

N.D. Color ámbar claro N.D.
Montenegro et al., 

2015)

Resúmen mieles monoflorales chilenas: bioactividad e indicadores diferenciación.



V Región de Valparaíso

10%

2%

16%

34%

4%

28%

6%

Mieles monoflorales

Brassica rapa

Escallonia

pulverulenta

Lithraea caustica

Quillaja saponarioa

Cryptocarya alba

Retanilla trinervia

Medicagos sativa

Análisis Laboratorio de Botánica 
y Productos Naturales, Pontificia 
Universidad Católica de Chile 
(n= 241 )

Región Metropolitana

2%4%
6%

12%

4%

56%

2%

7%

7%

Mieles monoflorales

Baccharis linearis

Brassica rapa

Escallonia pulverulenta

Lithraea caustica

Lotus pedunculatus

Quillaja saponarioa

Robinia pseudoacacia

Cryptocarya alba

Retanilla trinervia

VI Región del Libertador Bernardo O’Higgins

7%

9%

13%

3%

39%

13%

1%
5%

10%

Mieles monoflorales

Azara integrifolia

Galega officinalis

Lithraea caustica

Luma apiculata

Quillaja saponaria

Retanilla trinervia

Salix humboldtiana

Cryptocarya alba

Medicago sativa

Proyecto FIC BIP
40026817-0 “Inocuidad y
valorización de mieles
chilenas con fines de
comercialización:
implementación de un
laboratorio de servicios
de diagnóstico y
asesoramiento para
generar valor agregado”
(n=210 )

Proyecto FIC–R IDI 30126395-0 
“Transferencia programa de 
desarrollo de biozonas 
apícolas para la valorización 
de su cadena de valor” 
(n=326)



VII Región del Maule
VIII Región del Bío Bío

7%
5%

14%

22%
36%

3%
1%

12%

Mieles monoflorales

Azara integrifolia

Echium vulgare

Lithraea caustica

Escallonia

pulverulenta
Quillaja saponaria

Retanilla trinervia

Cryptocarya alba

Medicago sativa

14%

8%

8%

6%

33%

12%

1%

12%

2%4%

Mieles monoflorales

Eucryphia glutinosa

Lotus pedunculatus

Lithraea caustica

Escallonia pulverulenta

Quillaja saponaria

Echium vulgare

Cryptocarya alba

Medicago sativa

Brassica napus

Gevuina avellana

X Región de Los Lagos

1%
16%

42%
1%

27%

1%1%

11%

Mieles monoflorales

Brassica rapa

Caldcluvia

paniculata
Eucryphia cordifolia

Gevuina avellana

Lotus pedunculatus

Luma apiculata

Tepualia stipularis

Weinmannia

trichosperma

Análisis Laboratorio de 
Botánica y Productos 
Naturales, Pontificia 
Universidad Católica de Chile 
(n=175 )

Análisis Laboratorio de Botánica 
y Productos Naturales, Pontificia 
Universidad Católica de Chile 
(n=152 

Proyecto FIC–R Código
30423322-0 “Valorización de
la apicultura campesina en la
Región de los Lagos” (n=310)



A.- DIMENSION CIENTIFICA

Mieles Diferenciadas en Chile según bioactividad

 Actividad antioxidante 

 Actividad biológica = antimicrobiana, antifúngica

 Química = desarrollado para 8 Mieles Chilenas : Ulmo, 

Quillay, Corontillo, Corcolén, Avellano chileno, Peumo, 

Tiaca, Tevo

Tabla 13

Actividad antimicrobiana (zona de inhibición) de la miel de 

Ulmo con comparación a la miel de Manuka 

Fuente: Adaptación propia de Sherlock et al., 2010 y de Montenegro et al. 2021.



A.- DIMENSION CIENTIFICA

4.-Caracterización de Mieles Diferenciadas en Chile

4.2.- Integración de criterios

 Doce (12) Fichas de mieles chilenas monoflorales emblemáticas, como instrumento 

de posicionamiento (Tabla 16).

Fuente: Elaboración propia; abril, 2022 en base a antecedentes generados por el Laboratorio de Botánica 

de la Facultad de Agronomía e Ingeniería Forestal de la Pontificia Universidad Católica de Chile a través de 

varios proyectos de investigación y servicios solicitados al laboratorio 

Zonas Macroclimaticas Miel Monofloral

Desértica 1. Chañar ( Geoffrea decorticans )

Mediterránea Semiárido: Matorral, Bosque 
Esclerófilo y Espinal

2. Quillay
3. Tebo o Tevo
4. Corcolén
5. Avellano
6. Corontillo
7. Litre
8. Peumo

Mediterránea Húmeda: Bosque
Templado Valdiviano yPatagónica

9. Ulmo
10. Tiaca
11. Tineo
12. Guindo Santo



Fichas de cada Miel Chilena (12)

Modelo







Generamos 

doce (12) 

Fichas de 

mieles 

monoflorales

chilenas 



Modelos Pilotos de diferenciación de Mieles Chilenas 

según bioactividad o funcionalidad

 Modelo APF

 Modelo NHF

Figura 40: 

Halos de inhibición en agar MH para categorizar el APF. (A) La miel no presenta actividad 

antibacteriana. Resultado: No APF. (B) La miel presenta actividad antibacteriana de nivel 

medio. Resultado: APF 100+. (C) La miel presenta actividad antibacteriana de nivel alto. 

Resultado: APF 150+. (D) La miel presenta actividad antibacteriana de nivel muy alto. 

Resultado: APF 200+.

Fuente: Elaboración propia, 2020.

Muestrario de Mieles VI Región
(colección ubicada en Laboratorio de 

Productos Apícolas, PUC) 



Gran Desafío para Chile: Buscar Marcadores 

Químicos para identificar el origen floral de 

las mieles del mundo

V. Kaskoniene and P R Venskutonis 2010 Floral Markers in Honey of 

Various Botanical and Geographic Origins: A Review. Food Science

and Food Safety 9(6): 620-634. 

https://onlinelibrary.wiley.com/cms/asset/b8e06bcb-c99b-4ac1-81ce-df2242f0348a/crf3_130_f1.gif


Gran Desafío para Chile:  Identificación 

botánica por ADN DNA metabarcoding es el proceso de 

identificación de especies de plantas donantes de polen en la miel a través 

de la amplificación y secuenciación de regiones específicas y conservadas 

del ADN vegetal

Extracción de 

polen de la miel

Extracción de 

ADN

Identificación 

botánica

Amplificación por 

PCR

Secuenciación 

del ADN

De Vere, N., et al. (2015). Methods in Molecular 
Biology
Khansaritoreh, E., et al. (2017). Heliyon
Prosser, S. W. J., et al. (2017). Food Chemistry
Hawkins, J., et al. (2015). PLoS ONE
De Vere, N., et al. (2017). Scientific Reports

Montenegro y Nuñez , 2022  Apimondia Estambul

Tesis de Doctorado 

Paula Núñez (en 

desarrollo) para la 

Miel de Quillay. 



Síntesis Dimensiones
B, C, D

Estrategia y 

Hoja de Ruta

Aspectos 
productivos

Aspectos 
Regulatorios

 Genera credibilidad, garantía de 

cumplimiento, objetividad, seguridad

 Da la base para el análisis de los indicadores 

químicos y de calidad )(Producto 2)

 Modelos viables de diferenciación según el 

derecho de Propiedad Industrial

 Repositorio digital =con documentos 

extensos

 Atomización; Pequeña 
Agricultura

 Producción acotada y 
heterogénea

 Falta apoyo con instrumentos 
específicos

 Escasa alineación / Cohesión 
entorno a una estrategia

 Amenaza => adulteración

 Revisión de modelos 

internacionales

 Propuesta / sugerencia 

de alternativas 

 Acciones 

1



Qué aprender de los modelos internacionales de 

posicionamiento de Mieles

◆ La diferenciación por origen botánico es la más usada en 

el mundo

◆ La ubicación o procedencia es clave en el 

posicionamiento geográfico

◆ Las propiedades organolépticas determinan la elección 

de un alimento

◆ La sostenibilidad es un valor transversal en las tendencias 

de alimentación

Fuente: Elaboración propia, contribución de Gloria Barros (marzo, 2022), Experta en 

Marketing de Productos Agroalimentarios.

Marcas de miel con reconocimiento 

mundial por su Calidad 

2



Un modelo de diferenciación para las Mieles Chilenas, 

exige:

◆ Se requiere establecer y priorizar los criterios de diferenciación de la miel para 

efectos de seleccionar el derecho de propiedad industrial que más se acomode a la 

diferenciación.

◆ Definir las capacidades técnicas (o productivas y de capital), estructurales y 

organizacionales del sector.

◆ Considerar en forma realista, las brechas productivas y estratégicas del rubro, para 

configurar una Estrategia viable y sostenible a largo plazo, a nivel país.

◆ Orientarse a instrumentos con reconocimiento internacional => Protección Industrial
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Instrumentos del derecho de Propiedad Industrial para 

sustentar una Estrategia de Diferenciación de Mieles 

Chilenas

 Indicaciones Geográficas y Denominaciones de Origen

 Marcas de certificación y colectivas

 Sello de Origen

 Marcas de productos y servicios

 Secreto industrial

 Sistemas de protección internacional de marcas

✓ Asegura la sustentación de una 

estrategia de posicionamiento 
nacional e internacional de la 

miel chilena

✓ Reconocimiento de los 

mercados más exigentes a 

nivel mundial
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DESAFIOS 

DE LA ESTRATEGIA 

DE 

DIFERENCIACION

MIELES DE CHILE

Desarrollar

Factor &      

Bioactividad

Alianzas

Comerciales 

según canal de 

ventas

Profundizar

Origen 

BotánicoAsociar

Origen 

Botánico con 

propiedades

Activar

Origen 

Geográfico

Construir
Narración / Relato 

común de Mieles 

Chile 

Apoyar

Certificación 

productos 

Continuar

Integración 

Sector
Generar 

Política de 

Promoción 

ante Mieles 

Adulteradas

Participación

Concursos y 

Ferias 

Alimentos 

Saludables

Ejes de una Estrategia viable de Diferenciación de 

Mieles Chilenas

1. Origen Botánico 

2. Origen Geográfico

3. Factor => Bioactividad 

(con graduación)

4. Autenticidad

5. Certificaciones 

reconocidas 

internacionalmente
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Hoja de Ruta para una Propuesta viable de 
Estrategia 

1.-Construir un relato común

2.-Autocuidado =/adulteración

3.-Segmentación / Gradualidad

4.-Plan de introducción/marketing

1.-Aplicar Origen Botánico y 
Geográfico

2.-Sello común certificable => 
bioactividad

3.-Aplicar instrumentos de 
Protección

1.-Instrumentos públicos de apoyo a 
la Certificación

2.-Campañas de profesionalización

3.-Alianzas

A corto plazo A mediano plazo A largo plazo
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Hoja de Ruta para una Propuesta viable de 
Estrategia 

MIELES 

CHILENAS

Mercado 

Exportador

ROL DEL ESTADO EN APOYO A EMPRESAS Y EMPRENDEDORES 

INTEGRACION DEL SECTOR DE LA APICULTURA CHILENA

STORY TELLING O NARRACION CON ENFOQUE EN MARCA SECTORIAL PAIS

1

2

3

ORIGEN 

BOTANICO

Mono 

Floral

Polifloral

ORIGEN 

GEOGRÁFICO

✓ Antioxidante

✓ Antibacterial

✓ Inmunidad

✓ Desértica

✓ Medit. esclerófila

✓ Medit. Húmeda

✓ Patagonia

• 100% natural

• Prod. Limpia

• Libre químicos

• Bienestar animal 

AUTENTICIDAD

CERTIFICACION

ZONIFICACION -

CARACTERISTICAS 

ORGANOLEPTICAS

BIOACTIVIDAD => 

FACTOR

• Orgánico

• BRC / IFS

• Comercio Justo

• Kosher/Halal

ALIANZAS COMERCIALES CON GRANDES CLIENTES4

2022 2030
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Se recibirán todo tipo de sugerencias para 

ser incorporadas al Estudio

!!GRACIAS!!
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Comentarios finales a la Estrategia

 Existe evidencia científica y tecnológica de los atributos de las Mieles Chilenas; hay Normativa, 

Modelos e Instrumentos legales para sustentar una Estrategia y Propuesta de Valor de Mieles 

Diferenciadas.

 La estrategia de las Mieles Chilenas debe ser consistente con las apiraciones y las brechas del 

sector apícola. 

 Los atributos de la Miel Chilena no sólo se deben hacer visibles, sino que deben ser certificables 

para que tengan validez y reconocimiento nacional e internacional. 

 Un plan de acción realista requiere del liderazgo del estado, a través de una política pública 

intencionada y fuertemente coordinada con todos los actores públicos y privados de la cadena 

apícola.

 Los resultados son una herramienta sólida para sustentar una estrategia de diferenciación de 

mieles chilenas.
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Hay que investigar e innovar para seguir 

avanzando

Compitiendo por ser los 

mejores en producción de 

mieles 


