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ANALISIS DE COYUNTURA

TRUFAS: UN NUEVO
PRODUCTO EN LA CANASTA
EXPORTADORA CHILENA

Situacion actual de la produccion mundial de trufas

Con un comercio internacional en torno a 62 millo-
nes de ddlares y creciendo, la truficultura se abre
paso como una interesante industria de nicho. Las
trufas se usan principalmente en la gastronomia re-
finada, por lo que su consumo se ha concentrado
histéricamente en los paises desarrollados. Mirando
al futuro, y considerando la evolucion de las eco-
nomias emergentes, se espera un crecimiento aun
mayor de la demanda.

La oportunidad se genera debido a la constante re-
duccién de la produccion silvestre de trufa en Euro-
pa, lo que ha abierto la posibilidad al cultivo, el cual
igualmente no ha sido capaz de cubrir la demanda,
traduciéndose en los altos precios que se paga por
el kilo de trufa. Francia e Italia comenzaron plan-
tando hace 20 afios. Lo siguié Espafia diez afios
después. A ellos se les han sumado paises como
Australia y Nueva Zelanda, que llevan del orden de
quince afios de desarrollo, y otros paises como Chi-
na, Chile y Argentina.

Un indicador de la demanda insatisfecha por este
producto es que, a nivel de participantes de la in-
dustria, se habla que la oferta de trufa negra fresca
no alcanza a cubrir el 10 % de la demanda.

La produccién de trufa negra presenta una marcada
estacionalidad, cosechandose entre los meses de
diciembre a marzo en el hemisferio norte, y entre
junio y agosto en el hemisferio sur. Los precios por
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el producto fresco oscilan entre 1.000 y 2.000 US$/
kg, llegando hasta 3.000 US$/kg en restaurantes
de alto nivel. Por otra parte, el mayor volumen se
comercializa en conserva (fuera de temporada).
Como es ya tradicional en nuestras exportaciones
agroalimentarias, la capacidad de proveer en con-
tratemporada genera una oportunidad interesante.

Mercado mundial de trufas

Las trufas son un producto complejo de comerciali-
zar, ya que son altamente perecibles y de consumo
irregular. Por su alto valor y caracteristicas orga-
nolépticas estas son principalmente utilizadas por
chefs como ingrediente gourmet.
Tradicionalmente se comercializan en mercados lo-
cales y de manera directa, lo que dificulta la com-
prension del real potencial de mercado.

La trufa se comercializa principalmente fresca, con-
gelada, en conserva o como aromatizante y condi-
mento en el foie gras, terrinas, aceites, mantequilla
y salsas. Es importante tener en consideracién que
existe una gran variabilidad en los precios entre los
distintos origenes y especies.

Es asi, como en el caso de Tuber magnatum, se
puede llegar a precios de 3.000-4.000 Euros /kg y
en contraposicion con Tuber indicum, mas conocida
como trufa china, que alcanza precios de 1 Euro /
kg aproximadamente, por su menor calidad orga-
noléptica y mayor oferta.
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Sobre las Trufas

Las trufas, dentro de la variedad de hongos
comestibles, son hongos pertenecientes al
género Tuber. Viven en simbiosis en las rai-
ces de arboles como robles, encinas o ave-
llanos europeos, creciendo 10 - 15 y hasta
35 centimetros bajo la superficie del suelo.
Al madurar, emiten el potente aroma que
las caracteriza y hace tan valoradas en la
gastronomia gourmet fina.

Las trufas silvestres se conocen desde la
Edad Antigua, siendo Francia, Espaiia e Ita-
lia, los principales productores tradicionales.
Existen a lo menos trece especies de trufas.
Segin informacion entregada por Agro Bio-
truf S.A., las mas importantes se encuen-
tran en Europa, siendo las mas demandadas
la Trufa blanca del Piamonte (7. magnatum
Pico), Trufa negra del Périgord (T. melanos-
porum Vitt), Trufa de verano o de Borgoiia
(T. aestivum Vitt sin Tuber uncinatum), Trufa
de invierno (T. brumale Vitt) y Bianchetto 6
marzuolo (T. borchii Vitt.).

Para cosecharlas se requiere del uso de ani-
males que detectan su aroma. Originalmen-
te esto se hacia con cerdos; hoy se ha prio-
rizado el uso de perros adiestrados.

En la década de los setenta numerosas inves-
tigaciones y experiencias permitieron lograr
plantaciones de encinas micorrizadas con
Tuber melanosporum, lo que actualmente
permite contar con una produccion de trufas
negras cultivadas. Los esfuerzos realizados
a la fecha por cultivar la trufa blanca de Alba
(Tuber magnatum) no han tenido éxito.

La entrada en produccion de las plantaciones
va entre cuatro y diez aiios, alcanzando su
potencial de rendimiento, entre 30 y 50 kg/
ha/afo, aproximadamente alos 10 6 12 afios.
Existe la posibilidad de que la plantaciéon no
produzca nada; sin embargo una adecuada
seleccion de plantas, habitat y técnicas de
manejo pueden garantizar la produccién en
un 95% de los casos.

Ministerio de
Agricultura
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Trufas en conserva

Las ventas de trufas en conserva se realizan cuando
el producto fresco no esta disponible, y este formato
constituye alrededor del 60% del volumen del mer-
cado mundial. En las tabla 1 y 2 se puede apreciar los
principales mercados y volimenes transados.

Las cifras del periodo analizado muestran un consumo
relativamente estable en términos de volumen, con un
4% de crecimiento, pero con una marcada tendencia al
aumento del valor de las trufas consumidas en conserva
de 22% entre los afios 2009 y 2011, siendo los prin-
cipales mercados importadores, en términos de valor,
Estados Unidos, Alemania y Francia.

En el caso de las exportaciones, si bien en volumen se
experimenta una baja de 10% entre los afios 2009 a
2011, cuando se miran los montos transados se ve un
aumento de 38,9% en el valor pagado.

Trufas frescas

Estimaciones de la demanda por trufa negra fresca indi-
can que ha aumentado considerablemente desde fi-
nes del siglo XX. Analisis de su mercado, sefialan que
la oferta no alcanza a cubrir el 10% de la demanda.
También indican que los precios debieran mantener
los niveles actuales e incluso incrementarse, debido
a que aun no se compensa la caida en la produccion
de las truferas naturales con las nuevas plantaciones.

Cabe mencionar que existe dificultad para precisar
la demanda y oferta internacional de trufa fresca, ya
que muchos paises no cuentan con codigo arancela-
rio propio para este producto. Excepciones son Esta-
dos Unidos y la Unidn Europea. En la tabla 3 se puede
ver que los principales mercados que compran este
producto, en términos de valor, son Francia, Estados
Unidos y Japon.

TABLA 1 - Importaciones mundiales de trufas en conserva

T T : 2009 _ 2010 _ 2011
US$ miles ton US$ miles ton US$ miles ton
Estados Unidos 2.666 43 3.072 60 4.542 69
Alemania 2.302 59 2.192 48 3.866 52
Francia 3.467 36 3.731 59 3.135 96
Italia 237 3 163 3 1.285 13
Suiza 1.308 14 1.194 16 1.221 15
Bélgica 1.202 34 928 21 1.212 17
Reino Unido 595 96 622 111 1.015 248
Canada 677 30 694 32 814 27
Otros 5.428 426 3.994 408 4.715 234
Estimacion total 17.875 741 16.591 758 21.805 771
Fuente: Trade Map
www.agrimundo.cl
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TABLA 2 - Exportaciones mundiales de trufas en conserva

Exportadores : 2009 : 2010 : 2011
US$ miles ton US$ miles ton US$ miles ton

Italia 8.621 125 9.388 134 13.559 179
Francia 3.393 40 3.875 45 4.870 68
China 754 137 1.304 122 2.102 123
Espaiia 1.263 21 1.354 15 1.149 9
Marruecos 1.695 180 1.166 130 848 88
Croacia 404 5 595 12 470 7
Estados Unidos 205 81 354 90 307 135
Alemania 192 2 260 2 221 2
Reino Unido 554 3 29 16 6 S
Bélgica 139 3 61 2 167 6
Australia 24 o 32 o 209

Otros 617 107 331 54 898 19
Estimacion total 17.861 704 18.749 622 24.806 637
Fuente: Trade Map

TABLA 3 - Importaciones mundiales de trufas, frescas o refrigeradas.

2007 2008 2009
Importadores
Valor (US$) ton Valor (US$) ton Valor (US$) ton

Francia 8.655.631 65 7.176.371 75 8.530.032 71
Estados Unidos 7.609.256 17 6.661.323 11 6.704.517 19
Japon 4.699.943 14 4.824.211 13 4.506.529 13
Alemania 4.983.707 32 4.626.456 34 3.071.880 29
Italia 1.823.024 6 4.182.219 13 2.487.569 19
Bélgica 1.330.021 8 1.465.714 4 1.537.600 10
Espaia 816.595 50 567.464 33 983.030 60
Otros 4.195.938 144 4.473.908 116 3.799.337 113
Total 68.228.230 672 67.955.332 598 63.240.988 668
Fuente: elaborado por ProChile con informacion de Global Trade Atlas
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Los graficos 1,2,3 y 4 detallan los principales provee-
dores de trufa fresca (en términos de volumen), para
Francia, Espafia, Alemania y Estados Unidos para el afo
2009.

Hay que considerar que los precios promedio mos-
trados incluyen diferentes especies de trufas con pre-
cios muy distintos entre si.

Segln antecedentes aportados por Rafael Henri-
quez, socio de Agro Biotruf, el precio pagado a los
truficultores europeos en la temporada durante los
ultimos cinco afios, ha estado entre 350 y 600 eu-
ros/kg (equivalentes a 500-800 US$/kg).

En contraposicion, segun lo informado por Sonja Un-
gar, Gerente General de Comercial Trufa’s, en Chile en
la temporada pasada el precio alcanzé 1.200 US$/kg.

Esta diferencia estaria directamente relacionada con
la alta demanda que se ha generado por el producto.

Importaciones trufa fresca
en Francia, Volumen
total 71 tons.

Pais (precio prom.)

m China (31 US$/kg)

m Italia (212 US$/kg)
Marruecos (6 US$/kg)

m Espaia (339 US$/kg)

u Otros(108 US$/kg)

Grafico 1

Importaciones trufa fresca
en Alemania, volumen
total 29 tons.

Pais (precio prom.)

m China (28 US$/kg)

m Italia (267 US$/kg)

m Francia (305 US$/kg)
Marruecos (26 US$/Kg)

Grafico 3
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En el caso de los nuevos nichos de mercados, como
Estados Unidos, Japon y China, los precios retail paga-
dos por el producto fresco alcanzaron valores de 1.500
a 2.000 US$/kg.

En la temporada reciente, el mercado francés
pago por la trufa negra de Périgord fresca entre
600 y 1.000 US$/kg. Cabe destacar que restau-
rantes de alto nivel de mercados emergentes lle-
garon a pagar 2.500 a 3.000 US$/kg.

Entre los paises exportadores, tabla 4, desta-
ca Italia por la magnitud de sus ventas. Sdlo
este mercado acumulé cerca del 61% del valor
de las operaciones. Lo siguen Espafia y Fran-
cia, quienes lograron similares cuotas de mer-
cado, de 15,8% y 15,5%, respectivamente.
Para los afios 2008 y 2009 China y Estados
Unidos destacan como los principales provee-
dores en términos del volumen exportado.

Importaciones trufa fresca
en Espaia, volumen
total 60 tons.

Pais (precio prom.)
Marruecos (3 US$/kg)

= China (22 US$/kg)

= Italia (26 US$/kg)
Holanda (32 US$/kg)

m Bulgaria(30 US$/kg)

m Otros(47 US$/kg)

Grafico 2

Importaciones trufa fresca
en Estados Unidos, volumen
total 19 tons.

Pais (precio prom.)

Marruecos (13 US$/kg)
= China (307 US$/kg)
® Ucrania (845 US$/kg)
= Croacia (946 US$/kg)
» Hungria (846 US$/kg)
= Otros (813 US$/kg)

Grafico 4
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Tabla 4 - Exportaciones mundiales de trufas frescas o refrigeradas.

Exportadores 2007 2008 2009
Valor (US$) ton Valor (US$) ton Valor (US$) ton

Italia 26.668.080 58 25.915.186 57 25.468.614 68
Espaina 7.986.677 32 9.761.935 25 6.598.123 24
Francia 7.211.544 21 7.624.375 16 6.480.717 20
China 2.294.117 239 1.869.188 144 1.929.494 87
Australia 170.132 12 286.026 14 443.792 10
Estados Unidos 120.636 14 7.041.834 559 255.360 104
Alemania 307.976 0 343.825 0 247.252 0
Otros 447.186 4 439.023 10 384.964 29
Total 45.206.348 380 53.281.392 825 41.808.316 342
Fuente: elaborado por ProChile en base a datos de Trade Map y Global Trade Atlas.

Potencial y perspectivas de la truficultura en Chile

La produccién de trufas en Chile representa una exce-
lente oportunidad de negocio y de diversificacion de la
oferta alimentaria. El producto chileno estéa disponible
en contratemporada en los mercados del hemisferio
norte, principales consumidores, pudiendo desplazar
a los productos congelados o en conserva que se co-
mercializan en esa época.

Se estima que actualmente existen 120 ha planta-
das en Chile con trufa negra, distribuidas entre la
Region Metropolitana y la de los Rios. De éstas, hoy
hay plantaciones que estdn en su cuarta tempo-
rada de produccién. Se estima que el crecimiento
promedio de las plantaciones sera del orden de 70
hectareas por afio. El promedio de cosecha espe-
rado es de 1,5 kilo por hectdrea en el primer ano
de produccidn, llegando a su maximo potencial en
el afo doce, con 30 a 40 kilos por hectarea. La co-
secha se realiza entre junio y agosto, siendo julio el
mes con mayor volumen.

Desde la perspectiva de Ungar, de Comercial Trufa’s,

quienes realizaron su primera exportacion de tru-
fas negras a Peru en la temporada recién pasada,
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esta industria naciente en Chile tiene ingresos muy
rentables y con buenas perspectivas de desarrollo,
siempre y cuando los actores participantes orienten
su estrategia de produccién a un producto de exce-
lente calidad. Asimismo, indica que la demanda in-
terna estimada llegard a 100 kilos en el corto plazo.

El pais cuenta con una importante diversidad de
suelos aptos para establecer plantaciones de tru-
fas, con una flora Unica y pocas especies nativas
de hongos competidores que forman ectomicorrizas
(principalmente especies del género Nothofagus).
Adicionalmente, el cultivo presenta bajos reque-
rimientos en fertilidad de los suelos y excelente
adaptacion en zonas frias y secas, por lo que es
una oportunidad para el desarrollo de zonas agrico-
las donde las plantaciones fruticolas son inviables o
poco rentables.

A modo de referencia, implementar una trufera tie-
ne un costo aproximado de entre 7,5 y 9,5 millones
de pesos por hectdrea. Esto considera las plantas
micorrizadas, sistema de riego, trabajos de suelo y
plantacion. Este rango de valor depende de la im-
plementacién previa del campo (maquinaria, elec-
tricidad, agua de pozo, caminos, cercos, etc.).
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Los costos de mantenimiento por hectarea fluctian
entre 350.000 y 500.000 pesos por hectarea al afio.

Actualmente Chile estd en una etapa de desarrollo,
con desafios en la investigacion y perfeccionamiento
de las técnicas agrondémicas, y el manejo de post
cosecha. Es importante tener en cuenta el lento de-
sarrollo del potencial productivo, alrededor de 10 a
12 afios, y la ventaja que a este respecto nos llevan
paises como Australia y Nueva Zelanda.

Los nuevos mercados consumidores, como Estados
Unidos y paises asiaticos emergentes, se presentan
como excelentes alternativas para establecer vin-
culos comerciales. El aumento de las tendencias de
demanda por productos naturales, origenes lejanos
y sabores exoticos para el desarrollo de la alta gas-
tronomia, también presenta una oportunidad para
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esta industria. Finalmente, los tratados de libre co-
mercio que mantenemos con Estados Unidos y la UE
permiten el ingreso del producto libre de arancel,
siendo una ventaja frente a aquellos paises que no
cuentan con acuerdos comerciales y que deben pa-
gar un arancel de importacion.

El nivel de desarrollo, asi como la experiencia ex-
portadora de la agroindustria chilena, sumado a la
buena imagen pais en los principales mercados im-
portadores en cuanto a la calidad de los productos
alimentarios, facilitaria el manejo de este producto
y su insercidon en los mercados objetivos. Es clave
consolidar la capacidad productiva, trabajar en la tra-
zabilidad y posicionar la industria nacional como un
proveedor Premium y de valor agregado. Jugara un
papel fundamental la asociatividad que logre la indus-
tria para lograr los desafios antes descritos.




